Philadelphia-Vanilleeis

Zutaten

200 g Philadelphia Frischkéase
3 dl Milch
2 dl Vollrahm
3 EL Puderxucker
3 TL Vanillexucker
1 Vanilleschote Mark
10 g Glukosepulver

30 g Magermilchpulver
3 g Eisstabilisator

optional: 1 Prise Kurkuma (fiir die Farbe)

Zubereitung

Alles Zutaten gut miteinander vermischen
und ab in die Eismaschine

https://www.susa.ch/susafood/


https://bakeria.ch/de/backhilfen-backzubehor/7772-scrapcooking-trockenglukose-200g-3700392445041.html?gad_source=1&gbraid=0AAAAADB6xez8fUhEiVU09LHqQmP83LRmI&gclid=CjwKCAjw1920BhA3EiwAJT3lSc0GnMLWIjk71JYenFxqEP_Xj_jlZtmQ2sqfGni-Q4QxgzVCA7bsPBoCY_kQAvD_BwE
https://www.migros.ch/de/product/150141000000
https://cakelicious.ch/de/zutaten/7800-eiscreme-stabilisator-3700105234436.html?gad_source=1&gbraid=0AAAAADtlAScv6ERcT-_810_VzJ-9eNc-z&gclid=CjwKCAjw1920BhA3EiwAJT3lSTtpQhqW4SXoD5aTlOZNp_3a5Tsz8pgF5TU-YPiKggvlma01dgSE3xoCadAQAvD_BwE

